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Julia Child revolucioné laforma de cocinar en los hogares de todo €l mundo. Tras estudiar en la reputada
academia Le Cordon Bleu de Paris, abri6 su propia escuela de cocina con Simone Beck y Louisette
Bertholle. Con ellas escribié € primero de sus libros, El arte de la cocina francesa, que se convertiriade
inmediato en un Best Seller y afios después en un clasico. Su programa de television The French Chef fue
unarevolucion paralos amantes de la cocina del mundo entero, precursor del exitoso formato de los
programas televisivos de cocina que conocemos hoy. «Todo el mundo puede cocinar a estilo francés en
cualquier parte del mundo con las instrucciones adecuadas» escriben las sefioras Beck, Bertholle, y Child. Y
este es el libro que durante més de cincuenta afios ha ensefiado cdmo hacerlo. El arte de la cocinafrancesa es
un libro para cocineros avezados y para principiantes que aman |a buena comiday desean reproducir en casa
las delicias de la cocina clésica, desde recetas histéricas y auténticas obras maestras galas hasta los platos
mas sencillos, desde el mitico Boeuf Bourguignon hasta el perfecto croissant. Un libro hermoso y
revolucionario en su tiempo, con 524 recetas, méas de cien ilustraciones, y ensefianzas de técnicas que
conforman la base de la cocina francesay que ofrecen recursos parala creacion propia.Un clésico de la
literatura gastronémica, € libro de un icono que revoluciond la pedagogia culinaria.Julia Child naci6 en
Pasadena, California. Se gradué en el Smith College y durante la segunda guerra mundial trabaj6 parala
OSS (Office of Strategic Services) en Ceylan y China, donde encontré a Paul Child con quien secasdy se
fue avivir aParis. Tras estudiar en lareputada academia Le Cordon Bleu, y haber trabajado en las cocinas de
distinguidos chefs franceses, en 1951 Julia Child abri6 su propia escuela de cocina, L#Ecole des Trois
Gourmandes, con Simone Beck y Louisette Bertholle. Con ellas escribi6 el primer volumen de El arte de la
cocinafran
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Présentation de I'éditeur

Un clasico delaliteratura gastrondmica, €l libro de un icono querevolucioné la pedagogia
culinaria.Julia Child revolucioné laformade cocinar en los hogares de todo €l mundo. Tras estudiar en la
reputada academia Le Cordon Bleu de Paris, abri6 su propia escuela de cocina con Simone Beck y Louisette
Bertholle. Con ellas escribi6 € primero de suslibros, El arte de la cocina francesa, que se convertiria de
inmediato en un best seller y afios después en un clésico. Su programa de televisién The French Chef fue una
revolucion paralos amantes de la cocina del mundo entero, precursor del exitoso formato de los programas
televisivos de cacina que conocemos hoy.«Todo € mundo puede cocinar a estilo francés en cualquier parte
del mundo con las instrucciones adecuadas» escriben |as sefioras Beck, Bertholle, y Child. Y este es el libro
gue durante més de cincuenta afios ha ensefiado cémo hacerlo.El arte de la cocina francesa es un libro para
cocineros avezados y para principiantes que aman la buena comiday desean reproducir en casalas delicias
de la cocina clasica, desde recetas histéricas y auténticas obras maestras galas hasta los platos mas sencillos,
desde e mitico Boeuf Bourguignon hasta el perfecto croissant. Un libro hermoso y revolucionario en su
tiempo, con 524 recetas, mas de cien ilustraciones, y ensefianzas de técnicas que conforman la base de la
cocinafrancesay que ofrecen recursos parala creacion propia.Resefias:

«Décadas después de su publicacién original, El arte de la cocina francesa de Julia Child sigue siendo una
destilacion incomparable del repertorio culinario francés, con recetas rigurosamente testadas, instruccionesy
explicaciones claras, y la deliciosa voz de Julia Child alentdndonos durante todo el proceso.»

Harold McGee«Por motivos que escapan a entendimiento humano, las recetas de Julia Child nunca se
habian publicado en Espafia. Esta gran sefiora de las cazuel as habla por fin en nuestro idioma, para compartir
la pasion por la cocina francesa, la sensatez y la simpatia que la convirtieron en leyenda.»

Mikel Lopez Irurriaga, EI Comidista«Pasen paginay disfruten sin olvidar que esta obra retine los elementos
clave de la gran cocina de occidente.»

David de Jorge y Martin Berasategui«Este libro alteré para siempre laforma de percibir y gjercer una
actividad bésica del ser humano.»

A. O. Scott, New York Times «L|enara de gozo todos |os corazones de |os buenos cocineros# una piedra de
alquimista que permite atodos los cocineros convertir ingredientes basicos en oro.»

Caroline Conran, Sunday Times «No es solo un libro de cocina. Es El arte de la cocina francesa, y esun
alegato, una declaracion, no de intenciones culinarias sino de aspiracion, un compromiso de una especie de
buenavida, de unavision del mundo; un objeto Biographie de |'auteur

Julia Child naci6 en Pasadena, California. Se gradud en el Smith College y durante la segunda guerra
mundial trabajé parala OSS (Office of Strategic Services) en Ceylan y China, donde encontré a Paul Child
con quien secasd y sefueavivir aParis. Tras estudiar en la reputada academia Le Cordon Bleu, y haber
trabajado en las cocinas de distinguidos chefsfranceses, en 1951 Julia Child abri6 su propia escuelade
cocina, L#Ecole des Trois Gourmandes, con Simone Beck yL ouisette Bertholle. Con ellas escribio e primer
volumen de El arte de la cocina francesa (1961). En 1963, Boston WGBHestrend en television el programa
The French Chef, 1o que convirtio a Julia Child en una estrellanacional, y con €l que gané dos de los
premios més importantes en television, el Peabody Award en 1965, y un Emmy en 1966. A estos les
siguieronnumerosos programas televisivos y libros de cocina. Julia Child fue condecorada con la Legion de
Honor del gobiernofrancésy la Presidential Medal of freedom en 2003. Murié en 2004.Simone Beck paso su
juventud en Normandia, y empezé a cocinar muy pronto. Estudio encuadernacion, y su interés por lacocina
cristalizd bagjo latutela de grandes de chefsy de Henri Pellaprat de Le Cordon Bleu. Vivio lamayor parte de
su vidaen Parisy en la Provenza pero lleg6 a ser famosa en Estados Unidos tras la publicacion de El arte de
la cocina francesa y lade otros dos libros firmados solo con su nombre
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